Menu “Le Sourdin”
27,00€

ENTREES

Assiette Sourdine

Terrine de campagne, Jambon, Andouille de Vire - Paté, Ham, Andouille de Vire

Gratinée Normande

Pomme de Terre, Andouille, Pommes, Camembert, Créme - Potatoes, Andouille, Apples, Camembert, Cream

Tartare de saumon mariné aux aromates
Marinated salmon tartare with herbs

Assiette d’Andouille
Plate of Andouille

PLATS

Piéce de Boeuf, Sauce Camembert
Piece of Beef, Camembert sauce

Andouillette Grillée, sauce Moutarde
Grilled Andouillette, Mustard sauce

Jambon braisé, sauce Pommeau
Braised Ham, Pommeau sauce

Pavé de Merlu Beurre de citron
Lemon butter hake steak

DESSERTS

Mousse au Chocolat
Chocolate mousse

Tarte Normande et sa douceur Vanille
Normandy Apple Tart

Coupe Normande
Apple calvados sorbet

Croquant de Camembert
Servi avec sa salade verte - Crunchy Camembert with green salad

Service compris - Service included




Menu Brasserie
17,00€

Servi le midi du Lundi au Vendredi (Sauf jours
fériés)
Served at lunchtime from Monday to Friday (excluding public
holidays)

ENTREES

Entrée du jour
Starter of the day

Terrine de campagne
Country terrine

Soupe de poisson
Fish soup

PLATS

Plat du jour
Dish of the day

Dos de Colin aux aromates
Hake fillet with herbs

Supréme de volaille
Chicken supreme

DESSERTS

Dessert du jour
Dessert of the day

Camembert sur salade
Camembert on salad

Mousse au chocolat
Chocolate mousse

Tarte aux pommes
Apple tart

Formule
15,00€

Entrée du jour + Plat du jour
Starter of the day + Dish of the day

ou -or

Plat du jour + Dessert du jour
Dish of the day + Dessert of the day

Menu Enfant
(-12 ans)
11,00€

ENTREES

Terrine de campagne
Country terrine

Salade de tomates
Tomato salad

PLATS

Steak haché
Steak haché

Poisson pané
Breaded fish

DESSERTS

Mousse au chocolat
Chocolate mousse

Glace 2 boules
Ice cream, 2 scoops




La Carte

Les entrées

Terrine de Campagne - Plate of Terrine

Assiette Sourdine - Terrine de campagne, Jambon, Andouille de Vire
Paté, Ham, Andouille de Vire

Assiette de Jambon sec - Plate of dry ham

Assiette d’Andouille de Vire - Plate of Andouille

Soupe de Poisson - Fish soup

Tartare de saumon mariné aux aromates - Marinated salmon tartare with herbs

Gratinée Normande - Pomme de Terre, Andouille, Pommes, Camembert, Créme
Potatoes, Andouille, Apples, Camembert, Cream

Les plats

Tartiflette Normande
Pomme de terre, Andouille, Camembert, Pommes, créeme
Potatoes, Andouille, Apples, Camembert, Cream

Piece de Boeuf, Sauce Camembert
Piece of Beef, camembert sauce

Andouillette grillée, sauce Moutarde
Grilled Chitterlings, mustard sauce

Jambon Braisé, sauce Pommeau
Braised Ham, Pommeau sauce

Supréme de volaille sauce Pommeau
Chicken supreme Pommeau sauce

Dos de Colin, huile d’olive aux aromates
Hake back olive oil with aromatics

Pavé de Merlu beurre de citron
Lemon butter hake steak

Croque-monsieur avec salade
Croque-monsieur with salad

Omelette nature avec frites ou salade
Plain omelet with fries or salad

Omelette jambon fromage avec frites ou salade
Ham and cheese omelet with fries or salad

9,00€
15,00€

11,50€
12,00€
12,50€
18,00€
14,00€

19,00€

23,00€

18,50€

17,00€

16,00€

19,00€

21,00€

11,50€

11,00€

14,00€

Service compris - Service included



Les salades

Salade Normande 17,00€
Salade Verte, Tomates, Pommes, Andouille de Vire, Croquant de Camembert
Green Salad, Tomatoes, Apples, Andouille, camembert

Salade du Saint Pierre 18,00€
Salade verte, Noix, Tomates, Jambon, Toast de chévre chaud
Green Salad, walnuts, Ham, Goat’s cheese

Salade Végétarienne 15,00€
Salade Verte, Tomates, CEuf dur, olives, Légumes
Green Salad, Tomatoes, Hard-Boiled egg, olives, Vegetables

Salade Paysanne 17,00€
Salade Verte, Tomates, Jambon, Pomme de terre poélées, Fromage rapé
Green salad, Tomatoes,ham, Potatoes, Grated cheese

Les burgers

Burger traditionnel 16,00€
Pain burger, Steak haché facon « bouchére », cheddar, jambon sec, salade, oignons, tomates,

sauce burger. Servi avec frites et salade.

Bun, butcher-style beef patty, cheddar, cured ham, lettuce, onions, tomatoes, burger sauce. Served with

fries and salad

Fish burger 16,00€
Pain burger, Colin d’Alaska pané, oignons, tomates, salade, sauce a I'ail. Servi avec frites et

salade.

Bun, breaded Alaska pollock, onions, tomatoes, lettuce, garlic sauce. Served with fries and salad

Burger végétarien 15,00€
Pain burger, poélée de légumes, pommes de terre, huile d’'olive aux condiments, oignons,

cheddar, tomates. Servi avec frites et salade.

Bun, sautéed vegetables, potatoes, seasoned olive oil, onions, cheddar, tomatoes. Served with fries and

salad

Les pizzas

Pizza jambon / fromage 13,00€
Ham & Cheese Pizza

Pizza normande 16,50€
Andouille, pommes, camembert
Andouille sausage, apples, camembert cheese

Accompagnements
Portion de salade - Portion of salad 3,50€
Portion de frites - Portion of fries 4,50€

Service compris - Service included



La Carte des Desserts

— Les Douceurs Maison —

Mousse au chocolat : 6,00€
Home made Chocolate mousse
Tarte normande et sa douceur vanille : 7,50€
Home made Normand apple tart
Assiette surprise du St Pierre (Servie avec un thé ou un café) : 9,50€
Desserts assortment (Served with tea or coffee)
Croquant de Camembert : 6,00€

Crunchy Camembert

— Nos glaces et coupes —

2 boules: 5,00€ | Supplément chantilly : 0,50€

Parfums : Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Pomme, Citron, Citron Vert, Fraise, Framboise, Caramel beurre salé, Rhum
Raisin, Menthe-Chocolat, Cassis

Coupe Normande : 8,00€
Sorbet pomme verte, Calvados - Apple calvados sorbet
Nougat glacé et son coulis fruits rouges : 8,00€
Nougat ice cream with red fruit sauce
Banana Split : 9,00€
Liégeois (Café, Caramel ou Chocolat) : 7,50€
Dame Blanche: 6,50€
Péche Melba: 8,00€
Poire Belle Héléne : 8,00€

Colonel: 8,00€

Service compris - Service included



La Carte des Boissons

Les apéritifs

Coupe de Champagne - 10c/ ... 9,00€ KirRoyal - 10c/ ... 9,00€
Cocktail Normand - 10¢/ ................9,00€ Kir Normand - 10c¢/ ... 500€
Américano maison-8c/ ... 650€ Kirvinblanc- 10c/ ... .4,00€
Portorougeoublanc-é6c/ ... ... ..550€ Suze-5¢l ... 4,00€
Martini-éc¢l ... ... .400€ Pommeau-écl ... 600€
Ricard, Pastis-2¢/ ... 400€ Muscat-é6cl .. ... 400€

Les biéres pressions et cidres 25l 33dl 30cl 75¢l
Cidre - 5,50€ - 12,00€
Biere Normande “Cale” 4,50€ 5,50€ 7,00€ -
Biere d'Abbaye “Leffe” 5,00€ 6,50€ 8,50€ -
Biére “Tripel Karmeliet” 6,50€ 8,00€ 10,50€ -
Panaché 4,50€ 6,00€ 7,50€ -
Les whiskys

Clan Campbell - 4cl 7,50€
Jack Daniel’s - 4cl 9,00€
Les digestifs

Calvados- 4cl 10,00€
Mélé-Cass - Calvados, creme de cassis - 5¢l 11,00€
Get 27 & 31 - 5¢l 8,00€

Labus d'alcool est dangereux pour la santé - Excessive alcohol consumption is dangerous for your health



Les vins en carafe 12l 25¢l 50cl

Vin rouge 4,00€ 6,00€ 9,00€
Vin blanc 4,00€ 6,00€ 9,00€
Vinrosé 4,00€ 6,00€ 9,00€

Les boissons fraiches

Coca, Orangina, Limonade, Perrier, Schweppes - 33c/ 4,00€
Jus de fruit - 25c¢l 4,00€
Diabolo - 33c/ 4,50€
Sirop al'eau - 25c¢l 2,50€

Les boissons chaudes

Café 2,00€
Décaféiné 2,20€
Thé, Infusion, Chocolat 2,40€
Les eaux minérales >0cl L
Vittel 3,00€ 5,00€
San Pellegrino 4,00€ 6,50€

Labus d'alcool est dangereux pour la santé - Excessive alcohol consumption is dangerous for your health



La Carte des Vins

Vin Rouge 37,5l 75cl

Vallée de la Loire

Saint Nicolas de Bourgueil 22,50€ 32,00€
Chinon Domaine Bureau 22,00€ 31,00€
Bordeaux

Bordeaux Supérieur Haut Ruissac - 22,00€
Consignataire Cotes de Blaye - 29,00€

Coétes du Rhoénes

Nuit des dames - 26,00€

Vin Rosés

Vallée de la Loire

Cabernet d’Anjou Petite roche - 25,00€
Corse

lle de Beauté Riona Rosa - 24,00€
Vin Blanc

Vallée de la Loire

Cheverny 22,50€ 32,00€
Languedoc
Petit Maurice IGP Cévenne, Chardonnay - 27,00€

Labus d'alcool est dangereux pour la santé - Excessive alcohol consumption is dangerous for your health



